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BABYCOOK® ZARUCUJE
VYZIVNY A CHUTNY PRECHOD
NA PEVNOU STRAVU

Zjednodusuje rodi¢im zivot a poméah4 pripravovat
pokrmy odpovidajici specifickym potrebam deéti.
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Objevte BABYCOOK®
a jeho Ctyri hlavni funkce.

1.Vafeni v pafe 2. Mixovani @

Rychlé a zdravé vafeni v pare Impulsni mixovéni je zarukou, Ze BABYCOOK® neni
zaV\_chové v{/iivoyé hgdnoty a qurm pro rpiminko di Iqatole 'bude jen pro miminka!
pfirozenou chut a vuni potravin. mit tu spravnou konzistenci dle

Za pouhych 15 minut véku ditéte. Pro jemnéjsi a hladsi Muzete piipravovat
BABYCOOK® pfipravi hotové pfikrm mixujte déle, pro pfikrm s bramborovou kasi,
varené jidlo. Zelenina zlistane kousky mixujte kratsi dobu. smoothies, dipy, dresingy,
chutna a pfirozené barevna pro zeleninu vafenou v pdie a
zdravé stravovani! mnoho dalSiho!

BABYCOOKG
se stane vasim nezbytnym
pomocnikem v kuchyni!



S timto dopliikem m{Zete
snadno uvarit i téstoviny, ryzi
¢i obiloviny!

Pripravte si jidelnicek na cely
tyden zamrazenim porci do
silikonového multi-ddvkovace.
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4. OhFivani \ -
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3. Rozmrazovani

BABYCOOK® vam umozni

rozmrazovat vami pfipravené a
zamrazené prikrmy. Diky
rozmrazovani s pomoci pary
zlistane zachovéna konzistence,

chut i vyZivové hodnoty pFikrmu.

Vlozte BEABA®kelimek do kosiku
pro snadné rozmrazeni. Timto
zplisobem mizete rovnéz
rozmrazovat ovoce a zeleninu.

BABYCOOK® ohfiva s pomoci 4

pary i hotové pokrmy. Stai
vlozit do koSiku BEABA® kelimek
nebo jinou vysokym teplotdm
odolnou nadobku a nechat
BABYCOOK® délat jeho praci.

Spachtle BABYCOOK vém pomize
bezpecné vytahnout kosik s
uvafenym jidlem bez rizika opafeni.



NABIDKA

PRO VSECHNY
POTREBY

Jjednou rukou

©

Justine, matka Lisy,
6 mésicu

“Libi se mi, ze
BABYCOOK® se velmi
snadno pouziva i
ovlada. Staci jen jedno
tlacitko pro ohrivani i
mixovani! Je to muj
nejoblibenéjsi
kuchynsky spotrebic.”
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BABYCOOK®
piednosti:

Snadné

.

Vareni v pare
za 15 min i méné

Zachovava vitaminy,
vyZivové hodnoty, chut

Snadné pouZziti.

Rlizné
konzistence.

BABYCOOK® Original

o000




Varte dvé jidla riiznych
chuti soucasné!

-

Extra velkd 1.1L kapacita
Jje ideélni pro vareni
treba na tyden dopredu!

"~ Ohfivac lahvi
“a sterilizator

Prohlédnéte si aktualni kolekci na www.beaba.cz, véetné

limitovanych barevnych variant.

VEDELI JSTE?

Vafeni v pafe zachovavé

v brokolici 84% vitaminu

C ve srovnani

s 30% pii vareni ve vodé.

A nevylévejte ani tekutinu
na dné nddoby! Je pind
vitaminu a mozete ji vyuzit
napf. jako zdklad polévky &i
pro roziedéni
rozmixovaného pfikrmu.
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Staci jeden pfristroj
pro rlizné
konzistence!

Pulzni mixovdni vdm
umozni snadno zvolit
konzistenci prikrmu.
Pro dosazeni hladsiho
prikrmu staéi mixovat
déle.

4/6 mésicu
Hladké

7/9 mésicu
HustSi pyré
10/12 mésicd
Pyré s kousky
Od 12 mésicd
Kousky
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COLORS ®

Nezbytné doplriky k stravovani

- A

1 Darkova sada, obsahuje talif, misku, hrnek, vidlicku, IZicku a bryndék 2 Termoobal 3 Silikonovy multi-
davkovac do mrazaku 90 ml nebo 150 ml 4Tritan kelimky 120 ml /240 ml /420 ml 5Evoluclip lahvicka & hrnek 6
Ellipse jidelni sada, obsahuje malou & velkou misku s vikem, hrnek, nerezovou vidlicku &1zicku, froté bryndak
7 Sitko na kofeni 8 Vaha 9 Babypote®lahvicka 10 Nastavec pro vareni ryze 11 Ergonomicky pfibor 12
Trénovaci bryndak 13 Skladovaci kelimky 60ml a 120 ml 14 Prvni Izicky 15 Taska na BABYCOOK® 16 Ellipse
Bento termo misky s pfibory.



SPRAVNY VEK

4-7 mésicl

Zelenina & ovoce
(vafené a hladce rozmixované)

s o

8-9 mésicl

Jogurty, krémové syry “ Brambory

Maso, ryby, vejce e  Tuky
Kufe, teleci, vaiené vejce Rostlinné oleje, méslo, smetana

10-11 mésict e
~ Testoviny, ryze,
Bylinky, jemné kofeni ‘ Pedivo " pohanka

12 mésicl

o 3 '
L. ) . . Ruzne druhy peciva
PInotu¢né mléko

Zelenina varena Lusténiny
Syrové ovoce na kousky Cocka, hrasek

Vyse uvedené informace jsou pouze obecného charakteru.Kazdé dité je
jiné. V pfipadé nejasnosti konzultujte uvadéni novych potravin do
jidelnicku ditéte s vasim détskym Iékarem.

BEARA
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RECEPTY PRO
KAZDE OBDOBI

Budte kreativni s BABYCOOK® kucharkami.

7-8 mésicl
Sladké kure

) 140g cukety (1/2 hrnku po nakrdjeni)

) 60g sladkych brambor (1/4 hrnku po nakrdjeni)
) 10g kufecich prsou (1/4 hrnku po nakrdjeni)

) 1 lzi¢ka olivového oleje

1) Omyjte, oloupejte a nakrajejte cuketu,
brambory a kufeci prsa na kousky.

2) Vlozte ingredience doBABYCOOK'skosiku.

3) Nalijte vodu do zasobniku (Uroven 3)a
pfistroj zapnéte.

4) Po skonceni vaficiho cyklu vyjméte kosik a
tekutinu z nadoby nalijte do jiné nadobky.

5) Pfesypte uvarené ingredience z kosiku do
nadoby a mixujte. Dle potfeby mizete prilit
tekutinu zbylou po vareni, abyste dosahli
pozadované konzistence prikrmu.

6) Pridejte olivovy olej.

9-12 mésic
Hruskovy dezert

)80g / "2 hrnku bilého jogurtu
) 60g hrusky (1/4 hrnku po nakréjeni)
» 1/8 vanilkového lusku

1) Umyite, oloupejte a nakrajejte hrusku na kosticky.

2) Rozkrojte vanilkovy lusk podélné a
vyskrabnéte vnitfek. Prazdny lusk vyhodte.

3) Vlozte nakrajenou hrusku a vanilku do koSiku.
4) Nalijte vodu do zasobniku (Uroven 2) a pristroj zapnéte.
5) Po skonceni vaficiho cyklu vyjméte kosik a
tekutinu z nadoby nalijte do jiné nadobky.
6) Presypte uvarenou hrusku do nadoby, pfidejte
jogurt a rozmixujte. Nebo rozmixujte pouze
hrusku a jogurt pfidejte na hruskové pyré v
misce. Pro déti star$i 12 mésicl mlzete jesté
dezert ozdobit a dochutit medem.

www.beaba.cz

BEABA
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	SPRÁVNÝ VĚK
	PRO UVÁDĚNÍ NOVÝCH POTRAVIN DO ŽIVOTA DÍTĚTE

	RECEPTY PRO
	KAŽDÉ OBDOBÍ
	› 140g cukety (1/2 hrnku po nakrájení)
	› 80g / ½ hrnku bílého jogurtu



